
Sandwiches
Marinierter Hering mit Currysalat, roten Zwiebeln, Kapern & Ei.
Serviert auf Roggenbrot ................................................................. 98,-

Gewürzhering mit Kräuterdressing, roten Zwiebeln & Kapern.
Serviert auf Roggenbrot ................................................................. 98,-

Schollenfilet mit Remoulade, roh marinierten Preiselbeeren 
& Zitrone. Serviert auf Roggenbrot ................................................ 139,-

Tatar vom Räucherlachs mit Kräutersalat & roh marinierten 
Preiselbeeren. Serviert auf geröstetem Weißbrot ........................... 139,-

Garnelen mit hausgemachter Mayonnaise, Dill & Zitrone.
Serviert auf geröstetem Weißbrot .................................................... 189,- 

Ei & Tomate mit hausgemachter Mayonnaise & Kräutersalat.
Serviert auf Roggenbrot .................................................................... 98,-

Kartoffelgericht mit Tomaten, roten Zwiebeln, Mayonnaise 
und Schnittlauch. Serviert auf Roggenbrot ........................................ 98,-

Roastbeef mit hausgemachter Remoulade, Röstzwiebeln, 
Gurkensalat & Meerrettich. Serviert auf Roggenbrot ......................... 119,-

Mittagsgerichte
Caesar-Salat mit frischem grünem Salat, Croutons, Parmesan  
und Dressing.................................................................................. 159,-
Zusätzlicher Kauf von Huhn...............................................................49,-

”Stjerneskud” mit gebratenem & gedämpftem Schollenfilet, 
Garnelen, Spargel & Dressing. Serviert auf geröstetemWeißbrot ....... 199,-

Schollenfilets mit Pommes, hausgemachter Remoulade
& roh marinierte Preiselbeeren ....................................................... 199,-

Warme Leberpastete mit Speck, Champignons, hausgemachter 
roter Bete & Gurkensalat. Zu diesem Roggenbrot ............................. 129,-

Entenburger mit Confit-Ente, eingelegten roten Zwiebeln, Salat, 
Senf-Mayonnaise und Pommes Frites ........................................... 159,-

Tatar vom Rinderschenkel serviert mit grünem Salat,
Pommes Frites & Aioli .................................................................... 249,-

Wiener Schnitzel vom Kalb serviert mit Bratkartoffeln,
Erbsen, Zubehör & Bratbutter ......................................................... 299,-

Schnaps & Bitter
Rød Ålborg, Brøndum, Krone, Jubilæum, Linie, Porse, 
Gl. Dansk, Jägermeister, Fernet Branca, Dr. Nielsen.

                                      
                                              2 cl. 30,-            4 cl. 55,-

Bier
Bierflasche: Carlsberg, Tuborg oder Tuborg Nul .................... 49,-  

Brauerei Skagen 0,5L - Pilsner, Hvede, Ipa oder Bayersk ........ 79,-

Fassbier aus Fuglsang: Pilsner oder Classic ... 0,3L  49,-   0,5L  69,-

Sprudel
Pepsi, Pepsi Max, Mirinda Appelsin, Lemon, 

Faxe Kondi oder mineralwasser.

                                        0,3L  39,-            0,5L  56,-           

Adelhardt Bio-Saft
Holunderblüte, Rhabarber oder schwarze Johannisbeere.

Kr. 45,-

Kaffee & Kuchen
Hausgemachter Schichtkuchen ............................................ 59,-

Altmodischer Apfelkuchen ................................................... 59,-

Kaffee oder Tee in einer Kanne pro Person ............................ 39,-

Special kaffe ........................................................................ 42,-

Varm kakao m. flødeskum .................................................... 46,- 
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